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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND PASTRY

INÉ PEKÁRENSKÉ ZARIADENIA  
Machines
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia / Machines
Voda / Water

230 V - 50/60 Hz - I 

230 V - 50 Hz I

886 mm

615 
mm

m
m 541.1 

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5200006000

CHLADIČ VODY  E-AQUA +/22 (kapacita 
90l/h) 
WATER COOLER E-AQUA (Cooling capacity 
90l/h)

175/90      50HZ

Chladivo / Coolant 
R-1234yf (kg) : 0.6

5200008000

CHLADIČ VODY E-AQUA +/22 (kapacita 90l/h) 
WATER COOLER E-AQUA (Cooling capacity 90l/h)

175/90      60HZ

Chladivo / Coolant 
R134ª (kg.) : 0,65

5200005000

CHLADIČ VODY E-AQUA /22 (Kapacita 70l/h) 
WATER COOLER E-AQUA (Cooling capacity 70l/h)

175/70      50HZ

Chladivo / Coolant 
R-1234yf (kg) : 0,6

5200007000

CHLADIČ VODY E-AQUA /22 (kapacita 70l/h) 
WATER COOLER E-AQUA (Cooling capacity 70l/h)

175/70      60HZ

Chladivo / Coolant 
R134ª (kg.) : 0,55

5200001034
PODSTAVEC POD CHLADIČ VODY (nástenný) 
WATER COOLER SUPPORT (Wall)

5201000001
PODSTAVEC POD CHLADIČ VODY (Konštrukcia) 
WATERCOOLER SUPPORT (Structure)

5200001031
SPOJOVACIA SÚPRAVA
CONNECTION KIT

5200001032
ČERPADLO
PUMP-KIT

5210101000
DÁVKOVAČ VODY  D-AQUA /19 (Automatický) 
WATER METER D-AQUA /19 (Automatic)

Ceny pre Španielsko nezahŕňajú daň z účtovania chladiaceho plynu (zákon 16/2013, čl. 5, § 12)
Prices for Spain do not include the refrigerant gas charging tax (Law 16/2013, Art. 5, Section 12)
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia /Machines
Miesiče / Mixer

230/400 V - 50 Hz III

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5101220000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 25 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER 25 Kgs. of �our AB25     230 III

5101230000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 25 kg múky  
 DOUBLE ARM MIXER 25 Kgs. of �our

AB25     400 III

5101310001
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 25 kg múky , KOLIESKA 
DOUBLE ARM MIXER 25 Kgs. of  �our with wheels AB25     400 III

5101170000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 35 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER 35 Kgs. of �our

AB35     230 III

5101180000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 35 kg múky  
 DOUBLE ARM MIXER 35 Kgs. of �our

AB35     400 III

5101310002
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 35 Kg múky, KOLIESKA 
DOUBLE ARM MIXER 35 Kgs. of �our  with wheels AB35     400 III

5101300020
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 50 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER 50 Kgs. of �our

AB50     230 III

5101300080
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 50 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER 50 Kgs. of �our

AB50     400 III

5101310003
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 50 kg múky , KOLIESKA 
DOUBLE ARM MIXER 50 Kgs. of �our  with wheels AB50     400 III

5101200001
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 80 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER 80 Kgs. of �our

AB80      230 III

5101200000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 80 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER 80 Kgs. of �our

AB80      400 III

5101310004
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 80 kg múky , KOLIESKA 
DOUBLE ARM MIXER 80 Kgs. of �our  with wheels AB80      400 III

5101030000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 125 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER 125 Kgs. of �our

AB125    230 III

5101040000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 125 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER 125 Kgs. of �our

AB125    400 III

5101310005
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 125 kg múky, KOLIESKA 
DOUBLE ARM MIXER 125 Kgs. of �our  with wheels AB125    400 III

5101190000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 150 kg múky  
 DOUBLE ARM MIXER 150 Kgs. of �our

AB150    230 III

5101210000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 150 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER 150 Kgs. of �our

AB150   400 III

5101310006
DVOJRAMENNÝ MIESIČ 150 kg múky  , KOLIESKA 
DOUBLE ARM MIXER 150 Kgs. of �our  with wheels AB150   400 III
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia / Machines
Miesiče / Mixer

230/400 V - 50 Hz III

         …Vel 1º / Vel 2ª

AB-100: 4 kw / 5,5 kw

AB-125: 4,4 kw / 6,3 kw

DVOJRAMENNÝ MESIČ   / DOUBLE ARM MIXE R

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5101312000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ P. DIGITAL 25 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER DIGITAL 25 Kgs. of �our

AB25     230 III

5101313000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ P. DIGITAL 25 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER DIGITAL 25 Kgs. of �our

AB25     400 III

5101314000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ P. DIGITAL 35 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER DIGITAL 35 Kgs. of �our

AB35     230 III

5101315000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ P. DIGITAL 35 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER DIGITAL 35 Kgs. of �our

AB35     400 III

5101316000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ P. DIGITAL 50 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER DIGITAL 50 Kgs. of �our

AB50     230 III

5101317000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ P. DIGITAL 50 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER DIGITAL 50 Kgs. of �our

AB50     400 III

5101318000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ P. DIGITAL 80 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER DIGITAL 80 Kgs. of �our

AB80      400 III

5101319000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ P. DIGITAL 80 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER DIGITAL 80 Kgs. of �our

AB80      230 III

5101320000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ P. DIGITAL 125 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER DIGITAL 125 Kgs. of �our

AB125    230 III

5101321000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ P. DIGITAL 125 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER DIGITAL 125 Kgs. of �our

AB125    400 III

5101322000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ P. DIGITAL 150 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER DIGITAL 150 Kgs. of �our

AB150    230 III

5101323000
DVOJRAMENNÝ MIESIČ P. DIGITAL 150 kg múky  
DOUBLE ARM MIXER DIGITAL 150 Kgs. of �our

AB150   400 III
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia / Machines
Miesiče  / Mixer

230/400 V - 50 Hz-III

            .... Vel 1º / Vel 2ª

AE-25: 1,18 Kw / 2,35 
kw

AE-50: 2,1 kw.. / 4,1 kw

AE-75: 3,0 kw ../ 6,0 kw

230/400 V - 50 Hz-III

            .... Vel 1º / Vel 2ª

AE-25: 1,18 Kw / 2,35 
kw

AE-50: 2,1 kw.. / 4,1 kw

AE-75: 3,0 kw ../ 6,0 kw

ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ  / SPIRAL MIXER

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5102100000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 25 kg múky  
SPIRAL MIXER 25 Kgs. of �our

AE-25       230 III

5102200000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 25 kg múky  
SPIRAL MIXER 25 Kgs. of �our

AE-25       400 III

5102420000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 50 kg múky  
SPIRAL MIXER 50 Kgs. of �our

AE-50       230 III

5102440000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 50 kg múky  
SPIRAL MIXER 50 Kgs. of �our

AE-50       400 III

5102520000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 75 kg múky  
SPIRAL MIXER 75 Kgs. of �our

AE-75       230 III

5102540000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 75 kg múky  
SPIRAL MIXER 75 Kgs. of �our

AE-75       400 III

5102550000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 100 kg múky  
SPIRAL MIXER 100 Kgs. of �our

AE-100      400 III

5102560000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 125 kg múky  
SPIRAL MIXER 125 Kgs. of �our

AE-125      400 III

5102801000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 25 kg múky  
SPIRAL MIXER 25 Kgs. of �our

AE-25 B 
400 50 Hz III

5102801100
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 25 kg múky  
 SPIRAL MIXER 25 Kgs. of �our

AE-25 B
230 60 HZ III

5102802000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 50 kg múky   
SPIRAL MIXER 50 Kgs. of �our

AE-50 B 
400 50 Hz III

5102802100
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 50 kg múky   
SPIRAL MIXER 50 Kgs. of �our

AE-50 B
230 60 HZ III

5102803000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 75 kg múky   
SPIRAL MIXER 75 Kgs. of �our

AE-75 B 
400 50 Hz III

5102803100
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ 75 kg múky   
SPIRAL MIXER 75 Kgs. of �our

AE-75 B
230 60 HZ III

5102710000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ S ODNÍMATEĽNOU NÁDOBOU
SPIRAL MIXER EXTRA CUVEIBLE

AE-75

5102720000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ S ODNÍMATEĽNOU NÁDOBOU
SPIRAL MIXER EXTRA CUVEIBLE

AE-100

5102730000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ S ODNÍMATEĽNOU NÁDOBOU
 SPIRAL MIXER EXTRA CUVEIBLE

AE-125
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia / Machines
Miesiče / Mixer

230/400 V - 50 Hz-III

            .... Vel 1º / Vel 2ª

AE-25: 1,18 Kw / 2,35 
kw

AE-50: 2,1 kw.. / 4,1 kw

AE-75: 3,0 kw ../ 6,0 kw

230/400 V - 50 Hz-III

            .... Vel 1º / Vel 2ª

AE-25: 1,18 Kw / 2,35 
kw

AE-50: 2,1 kw.. / 4,1 kw

AE-75: 3,0 kw ../ 6,0 kw

ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ  / SPIRAL MIXER

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5102710100
EXTRA NÁDOBA 75

EXTRA CUVE 75

5102720100
EXTRA NÁDOBA  100 
EXTRA CUVE 100

5102730100
EXTRA NÁDOBA  125 
EXTRA CUVE 125

5102740000
ZDVIHÁK PRE ODNÍMATEĽNÚ MISU - NAD STÔL
BOWL LIFTER REMOVABLE CUBE ON TABLE

AE-75        VS

5102750000
ZDVIHÁK PRE ODNÍMATEĽNÚ MISU - NAD STÔL 
BOWL LIFTER REMOVABLE CUBE ON TABLE AE-100      VS

5102760000
ZDVIHÁK PRE ODNÍMATEĽNÚ MISU - NAD STÔL
BOWL LIFTER REMOVABLE CUBE ON TABLE

AE-125      VS

5102770000

ZDVIHÁK PRE ODNÍMATEĽNÚ MISU - NAD DELIČKU 
BOWL LIFTER REMOVABLE CUBE ON DIVIDER AE-75        VE

5102780000
ZDVIHÁK PRE ODNÍMATEĽNÚ MISU - NAD DELIČKU 
BOWL LIFTER REMOVABLE CUBE ON DIVIDER

AE-100      VE

5102790000
ZDVIHÁK PRE ODNÍMATEĽNÚ MISU - NAD DELIČKU 
BOWL LIFTER REMOVABLE CUBE ON DIVIDER

AE-125       VE
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia / Machines
Miesiče / Mixer

230/400 V - 50 Hz-III

            .... Vel 1º / Vel 2ª

AE-25: 1,18 Kw / 2,35 kw

AE-50: 2,1 kw.. / 4,1 kw

AE-75: 3,0 kw ../ 6,0 kw

ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ  SO ZDVIHÁKOM MISY - NAD DELIČKU 
SPIRAL MIXER WITH BOWL LIFTER ON DIVIDER

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5102441000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ AE-50 C/VOL.VE 400V 
SPIRAL MIXER AE-50  C/VOL.VE 400V

5102600000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ AE-75 C/VOL.VE 400V 
SPIRAL MIXER AE-75 C/VOL.VE 400V

5102610000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ AE-100 C/VOL.VE 400V 
SPIRAL MIXER AE-100 C/VOL.VE 400V

5102620000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ AE-125 C/VOL.VE            400V 
SPIRAL MIXER AE-125 C/VOL.VE 400V

ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ  SO ZDVIHÁKOM MISY - NAD STÔL 
SPIRAL MIXER WITH BOWL LIFTER ON TABLE

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5102310000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ AE-50 C/VOL.VS 400V 
SPIRAL MIXER AE-50 C/VOL.VS 400V

5102320000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ AE-75 C/VOL.VS 400V
 SPIRAL MIXER AE-75 C/VOL.VS 400V

5102330000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ AE-100 C/VOL.VS              400V 
SPIRAL MIXER AE-100 C/VOL.VS 400V

5102340000
ŠPIRÁLOVÝ MIESIČ AE-125 C/VOL.V                S 400V 
SPIRAL MIXER AE-125 C/VOL.VS 400V
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

4061500000
Delička - vyguľovačka cesta poloautomatická 
(220/50/I)
DIVIDER / ROUNDER (220/50/I)

DB-15
(150 - 350 gr.)

4061510000
Delička - vyguľovačka cesta 
poloautomatická (220/60/I)
DIVIDER / ROUNDER (220/60/I)

DB-15
(150 - 350 gr.)

4063000000
Delička - vyguľovačka cesta 
poloautomatická (220/50/I)
DIVIDER / ROUNDER (220/50/I)

DB-30
(40 - 135 gr.)

4063010000
Delička - vyguľovačka cesta 
poloautomatická (220/60/I)
DIVIDER / ROUNDER (220/60/I)

DB-30
(40 - 135 gr.)

4063600000
Delička - vyguľovačka cesta 
poloautomatická (220/50/I)
DIVIDER / ROUNDER (220/50/I)

DB-36
(34 - 110 gr.)

4063610000
Delička - vyguľovačka cesta 
poloautomatická (220/60/I)
DIVIDER / ROUNDER (220/60/I)

DB-36
(34 - 110 gr.)

4063100000
Delička - vyguľovačka cesta 
poloautomatická (220/50/I)
DIVIDER / ROUNDER (220/50/I)

DB-30S
(25 - 90 gr.)

4063110000
Delička - vyguľovačka cesta 
poloautomatická (220/60/I)
DIVIDER / ROUNDER (220/60/I)

DB-30S
(25 - 90 gr.)

Iné pekárenské zariadenia / Machines
Deličky - vyguľovačky cesta /Divider weigher rounder
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia / Machines
Deličky / Divider

230/400 V50 Hz III

* Bez regulátora tlaku a bez rekuperátora múky.
* Without pressure regulator and without �our recuperator.

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5152020000

HYDRAULICKÁ DELIĆKA -  ŠTVORHRANY 
počet kúskov x hmotnosť max porcie  (g)
SQUARE PIECE HYDRAULIC DIVIDER
Nº pieces x Weight max. portion (grs)

DH-C-20 
20 (105x70) 

100 a 900 grs.

5152020100
HYDRAULICKÁ DELIĆKA -  ŠTVORHRANY  
DHC-10/20 50Hz
SQUARE PIECE HYDRAULIC DIVIDER DHC-10/20 50Hz

DHC-10/20

5152021000
HYDRAULICKÁ DELIĆKA -  ŠTVORHRANY / BASIC (*) 
SQUARE PIECE HYDRAULIC DIVIDER BASIC (*) DHC-20 BASIC

5152023000
DELIČKA  DHC-20 TRADIFORM 
DIVIDER   DHC-20  TRADIFORM

5152023100
DELIČKA  DHC-10/20 TRADIFORM 
DIVIDER DHC-10/20 TRADIFORM

5152022000
DELIČKA  DHC-20 PANIFORM 
DIVIDER DHC-20 PANIFORM

5152022100
DELIČKA  DHC-10/20 PANIFORM 
DIVIDER DHC-10/20 PANIFORM

PRÍSLUŠENDSTVO / ACC ESORIES

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5152029000
PODPORA MRIEŽKY / 
GRILL SUPPORT

5152029001
MRIEŽKA PRE HYDRAULICKÚ DELIČKU - 5 ks D5 
(5X1) OPT  GRILL 502 / GRILLE D5 (5X1) 502  GRILL FOR 
HYDRAULIC DIVIDER. 5 pieces

5152029002
MRIEŽKA PRE HYDRAULICKÚ DELIČKU - 8 ks  D8 (1X8) 
OPTGRILL 803 / GRILLE D8 (1X8) 803  GRILL FOR HYDRAULIC 
DIVIDER. 8 pieces

5152029003
MRIEŽKA PRE HYDRAULICKÚ DELIČKU - 10 ks  D10 (10X1) 
OPTGRILL 1001 / GRILLE D10 (10X1) 1001  GRILL FOR HYDRAULIC 
DIVIDER. 10 pieces
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia / Machines
Deličky / Divider

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5158010000
DELIČKA DHC10/20 B SA RP 
DIVIDER DHC10/20 B SA RP

230-400 
/50-60/3

5158030000
DELIČKA DHC20 B SA 
DIVIDER DHC20 B SA

230-400 
/50-60/3

5158040000
DELIČKA DHC20 B SA RP 
DIVIDER DHC20 B SA RP

230-400 
/50-60/3

PRÍSLUŠENSTVO / ACCE SORIES

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5158000006
PODSTAVEC PRE MRIEŽKU DHC 20 & 10/20B 
DHC 20 & 10/20B SUPPORT FOR GRILLE

5158000001
MRIEŽKA DHC20 B 10DIV 50X400 
DHC20 B 10DIV 50X400 GRILLE

5158000002
REJILLA DHC20 B 40DIV 50X100
DHC20 B 40DIV 50X100 GRILLE

5158000003
MRIEŽKA DHC20 B 20DIV 50X200 
DHC20 B 20DIV 50X200 GRILLE

5158000004
MRIEŽKA DHC20 B 80DIV 50X50 
DHC20 B 80DIV 50X50 GRILLE

5158000005
MRIEŽKA DHC20 B 5 DIV 100X400 
DHC20 B 5 DIV 100X400 GRILLE

5158000008
MRIEŽKA DHC20 B 8 DIV 50X512 
DHC20 B 8 DIV 50X512 GRILLE

5158000009
MRIEŽKA DHC20 B 12 DIV 135X127
DHC20 B 12 DIV 135X127 GRILLE

SA: POLO AUTOMAT  - RP: REGULÁTOR TLAKU  / SA: Semi Automatic - RP: Pressure regulator
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia / Machines
TUBUSOVÁ TVAROVAČKA / Tube rounder

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5155600000
TUBUSOVÁ TVAROVAČKA - TVRDÉ CESTO
TUBE ROUNDER HARD DOUGH

5155700000
TUBUSOVÁ TVAROVAČKA - MÄKKÉ CESTO 
BLANDA TUBE ROUNDER SOFT DOUGH

5156100000
DVOJTUBUSOVÁ TVAROVAČKA - TVRDÉ CESTO 
DOUBLE TUBE ROUNDER HARD DOUGH

5156000000
DVOJTUBUSOVÁ TVAROVAČKA - MÄKKÉ CESTO
 DOUBLE TUBE ROUNDER SOFT DOUGH
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia  / Machines
Vertikálny tvarovač F-700  Inox
F-7 00  Vertical Moulder In Inox

F-700

F-700-D

F-700-S

TYP
TYPE

Kw
počet fáz

Pha  ses
V A Hz

Rozsah
g. 

Range 
gr.

max produkcia
min produkcia 
(ks)

Produc. 
pieces/min. 

max. 

ROZMERY
Dimensions Hmotnosť

Weight   
Kg.

Posuvný 
pás

Delivery 
beltA

mm.
B

mm.
C

mm.

F -700 0,6 3N~ 230 3,1 50
do 
700

45 1.100 730 740 250 nie

F -700 0,6 3N~ 400 1,9 50
do 
700

45 1.100 730 740 250 nie

F -700 S 0,75 3N~ 230 4,5 50
do 
700

45 1.100 1.600 1.110 300 jednoduchý

F -700 S 0,75 3N~ 400 2,6 50
do 
700

45 1.100 1.600 1.110 300
jednoduchý

F -700 D 0,75 3N~ 230 4,5 50
do
700

45 1.100 1.600 1.590 330 Dvojitý

F-700 D 0,75 3N~ 400 2,6 50
do 
700

45 1.100 1.600 1.590 330 Dvojitý

B

C

A

VERTIALNY TAVAROVAČ / VERTICAL MOULDER

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5191207906
VERTIALNY TAVAROVAČ F-700 230V 
VERTICAL MOULDER F-700 230V

5191207903
VERTIALNY TAVAROVAČ F-700 400V VERTICAL 
MOULDER F-700 400V 

5191207904
VERTIALNY TAVAROVAČ F-700-D 230V 
VERTICAL MOULDER  F-700-D 230V 

5191207901
VERTIALNY TAVAROVAČ F-700-D 400V 
VERTICAL MOULDER  F-700-D 400V 

5191207905
VERTIALNY TAVAROVAČ F-700-S 230V 
VERTICAL MOULDER  F-700-S 230V  

5191207902
VERTIALNY TAVAROVAČ F-700-S 400V 
VERTICAL MOULDER  F-700-S 400V 

OPCIONAL / OPTIONAL

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5191219120
VSTUPNÝ POSUVNÝ PÁS + VALEX NA PREDVALKANIE (LEN F-700-D) 
ENTRY CONVEYOR BELT + PRESHEETING ROLLER (only F-700-D)

5191219170
SPOJKA REMEŇA ZADNÉHO DOPRAVNÍKA + PÁS MALÉHO VALCA
REAR CONVEYOR BELT CLUTH + SMALL ROLL BELT
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia  / Machines
Krájače chleba / Bread slicers

76
0m

m

680mm 64
0m

m

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5308200000

STOLOVÝ KRÁJAČ CHLEABA  S/BASE 
Štandard 14 mm 
Dostupné možnosti 9, 10, 11, 12, 13, 15, 16. / Na dopyt 
širka chleba : 450 mm.

TABLETOP BREAD SLICER
St anda rd 14 mm  
Options 9, 10, 11, 12, 13, 15, 16. / Check deadline 
Bread width: 450 mm. 

T-45 B 14

5308100000

STOLOVÝ KRAJÁČ CHLEBA
VEKO S BEZPEČNOSTNÝM ZÁCHYTOM
Standard 14 mm 
Dostupné možnosti 9, 10, 11, 12, 13, 15, 16. / Na dopyt 
Chlieb : 450 mm.

TABLETOP BREAD SLICER
L ID WITH SAFETY CATCH 
St andard 14 mm 
Options 9, 10, 11, 12, 13, 15, 16. / Check deadlinet 
Bread width: 450 mm.

T-45 B 14
c/Tapa

5308012000 ZÁKLADŇA POD KRÁJAČ CHLEBA T 45 B  
BREAD SLICER BASE T 45 B

T 45 B

230 V

50/60 Hz I
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia   / Machines
Krájače chleba / Bread slicers

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5304700000

SAMOOBSLUŽNÝ KRÁJAČ CHLEBA 
Štandard 14 mm 
Dostupné možnoszi 9, 10, 11, 12, 13, 15, 16. 
Na dopyt, Chlieb : 450 mm.

BREAD SLICER SELF-SERVICE 
Standard 14 mm 
Options 9, 10, 11, 12, 13, 15, 16. 
Bread widt: 450 mm.

TZ-45 14
SELF

5305400010

KRÁJAČ CHLEBA  Standard 14 mm 
Dostupné možnosti 9, 10, 11, 12, 13, 15, 16. Na 
dopyt,  Chlieb : 600 mm.

BREAD SLICER 
Standard 14 mm 
Options 9, 10, 11, 12, 13, 15, 16. Bread widt: 600 
mm.

TZ-60

5305610000
KRÁJAČ CHLEBA  TZ 80 VARIASELF  SAMOOBSLUŽNÝ 
BREAD SLICER TZ 80 VARIASELF SELF-SERVICE

5305601100
KRÁJAČ CHLEBA  TZ 80 INOX VARIASELF SAMOOBSLUŽNÝ 
 BREAD SLICER TZ 80 INOX VARIASELF SELF-SERVICE

5305710000
KRÁJAČ CHLEBA  TZ 100 VARIASELF SAMOOBSLUŽNÝ
 BREAD SLICER TZ 100 VARIASELF SELF-SERVICE

5305810000
KRÁJAČ CHLEBA  TZ 100 INOX VARIASELF SAMOOBSLUŽNÝ
 BREAD SLICER TZ 100 INOX VARIASELF SELF-SERVICE

230/400 V

50/60 Hz III

1.
28

0m
m

77
0m

m

230/400 V

50/60 Hz III

230 V

50/60 Hz I
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia    / Machines
Krájače chleba / Bread slicers

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5306010000
KRÁJAČ CHLEBA  TZ 80 
VARIAPRO BREAD SLICER TZ 80 VARIAPRO

5306110000
KRÁJAČ CHLEBA  TZ 100 VARIAPRO 
BREAD SLICER TZ 100 VARIAPRO

230 V

50/60 Hz I
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iné pekárenské zariadenia  / Machines
Rozvaľovačky cesta / Sheeters

400 V 
50/60 Hz III 

42
0m

m

640mm

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

5318054000
STOLOVÁ ROZVAĽOVAČKA CESTA  700mm - (1 rýchlosť) 
TABLETOP SHEETER  700mm - (1 Speed)

L500 700mm 
400/50-60/3

5318051000
STOLOVÁ ROZVAĽOVAČKA CESTA 700mm - (1 rýchlosť) 
TABLETOP SHEETER  700mm - (1 Speed)

L500 700mm 
230/50-60/3

5318052000

STOLOVÁ ROZVAĽOVAČKA CESTA 1.000mm - (1 

rýchlosť) 
TABLETOP SHEETER  1.000mm - (1 Speed)

L500 1000mm 
400/50-60/3

5318053000
PODSTAVEC ROZVAĽOVAČKY
SUPPORT FOR SHEETER

L500 - 
80X60X85
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BAKERY AND PASTRY

Príslušenstvo / Accessories
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Príslušenstvo / Accessories
Pre pekárne a cukrárne / For bakery and pastry

VOZÍK NA PLECHY / TRAYS

KÓD / Code POPIS / Description                  (Rozmer plechu) CENA / Price  €

2032300000
VOZÍK  INOX. -M- Rozostup 680 mm 
S.STEEL DISPLAY TROLLEY –M- space between trays 680 mm

BR-22-M 
(60X40)

2032500000
VOZÍK INOX. -M- Rozostup 680 mm 
S.STEEL DISPLAY TROLLEY –M- space between trays 680 mm

BR-22-M 
(66X46)

2032600000
VOZÍK  INOX. -M- Rozostup 680 mm 
S.STEEL DISPLAY TROLLEY –M- space between trays 680 mm

BR-22M 
(66X46)
USA

2032400000
VOZÍK  INOX. -M- Rozostup 680 mm 
S.STEEL DISPLAY TROLLEY –M- space between trays 680 mm

BR-22-M 
(75X45)

2032300018
VOZÍK  INOX. -M- Rozostup  860 mm 
S.STEEL DISPLAY TROLLEY –M- space between trays 860 mm

BR-18-M 
(60X40)

2032000000
VOZÍK  INOX. -M- Rozostup  860 mm 
S.STEEL DISPLAY TROLLEY –M- space between trays 860 mm

BR-18-M 
(66X46)

2032700000
VOZÍK  INOX. -M- Rozostup  860 mm 
S.STEEL DISPLAY TROLLEY –M- space between trays 860 mm

BR-18-M 
(66X46)
USA

2032900000
VOZÍK  INOX. -M- Rozostup   860 mm 
S.STEEL DISPLAY TROLLEY –M- space between trays 860 mm

BR-18-M 
(80X40)

2032810000
VOZÍK  INOX. -M- Rozostup  860 mm 
S.STEEL DISPLAY TROLLEY –M- space between trays 860 mm

BR-18-M 
(80X46)

2032200000
VOZÍK  INOX. -L- 22 - 60x40
S.STEEL DISPLAY TROLLEY. -L- 22 - 60x40

BR-22-L 
INOX

2032100000
VOZÍK  INOX.
S.STEEL DISPLAY TROLLEY.

BC-15 
(66X46)

5270006040
OCHRANNÝ PLÁŠŤ BR- 60x40 2 uzávery 
PROOFING COVER BR- 60x40 2 fasteners

5270006646
OCHRANNÝ PLÁŠŤ  BR- 66x46 2 uzávery 
PROOFING COVER BR- 66x46 2 fasteners

5270018046
OCHRANNÝ PLÁŠŤ BK 80x46 
PROOFING COVER BK 80x46 

5270100000
OCHRANNÝ PLÁŠŤ BSR- 80x60 
PROOFING COVER BSR- 80x60

5270010080
OCHRANNÝ PLÁŠŤ BSP 100x80 
PROOFING COVER BSP 100x80 

-M-

-L-
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Príslušenstvo / Accessories
Pre pekárne a cukrárne / For bakery and pastry

* Minimálna objednávka : 10 ks
*  OOSTATNÉ PLECHY MIN. OBJ.

-  Vlnité podnosy 10 jednotiek.
-  Ploché podnosy 20 jednotiek.

* MINIMUM ORDER OF TRAYS: 10 units
* OTHER TRAYS, MIN. ORDER:

- Corrugated trays 10 units.
- Flat trays 20 units.

PLECHY / TRAYS

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

2025100000  

PLECH Z MODREJ OCELE
 BLUE STEEL TRAY

BH - 60x40x1 *
Balenie  10 ks
10 units parcel.

2025200000 BH - 60x40 2B60 *

2025664600 BH - 66x46x1E *

2025500000 BH - 75x45x1E *

2022100000

HLINÍKOVÝ PLECH 
ALUMINUM TRAY

BA-30x40x1 *

2022360401
BA-60x40x1.2 * Perforovaný / 
Perforated 

2022604010
BA-60x40 
S nakloneným lemom, perforovaný / 
With slanted rim  / Perforated

2022300000
BA - 60x40x1 *
Balenie  10 ks 
10 units parcel.

2022664600 BA - 66x46x1E *

4091006040

MRIEŽKA INOX.
S. STEEL GRILL

PI - 60x40

4091008040 PI - 80x40

2031010005 MRIEŽKA / GRILL  - 80x60

2031010002 MRIEŽKA / GRILL - 100x80

2031010003 MRIEŽKA / GRILL - 100x120

2020400000

TEFLÓNOVÁ 
PODLOŽKA TEFLON 
FABRIC SHEET

TELA / TEFLON  - 30x40

2020300000 TELA / TEFLON  - 60x40

2020600000 TELA / TEFLON  - 66x46

2020520000 SILIKÓNOVÁ PODLOŽKA
SILICONE COATED FABRIC SHEET

TELA / TEFLON  - 80x60

2020510000 TELA / TEFLON  - 100x80

2020800000 TEFLÓNOVÁ ROLKA 
TEFLON FABRIC ROLL

30m x 0,58 m.

2020700000 30m x 0,38
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